Aranleon

BLES BLANCO 2022

REGION
D.O.P Utiel - Requena (Valencia)

VITICULTURA

80% Macabeo de vifiedos en espaldera con regadio de apoyo de la
Finca Finca Casa La Vifa (municipio: Requena). Altitud: 731 metros.
Suelo arenoso. Rendimiento: 3 Kg/cepa. Fecha de vendimia: 12
semana de septiembre.

20% Sauvignon blanc de vifiedos en espaldera en secano de la
Finca Casa La Vifa (municipio: Requena). Altitud: 731 metros. Suelo
arenoso. Rendimiento: 3 kg/cepa.

VINIFICACION

La fecha de recoleccidn se fija mediante cata de uvasy la
recolecciéon es mecanizada y nocturna. Vinificacién por separado de
las distintas parcelas.

NOTAS DE CATA

e Color: amarillo palido con ribete verdoso.

» Nariz: dominan aromas frescos varietales, algo de pomelo,
melocotdn y frutas tropicales (pifa).

e Boca: posee una acidez muy equilibrada, boca golosa y facil de
disfrutar.

Temperatura recomendada de servicio: 10-12°C

ANALISIS

e Grado alcohdlico: 12,5% Vol.
e Contiene sulfitos.
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